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| INTRODUCTION

v Importance des TIAC dans les armées
> Morbidité voire mortalité
» Conséquence sur la disponibilité opérationnelle

v Une collectivité particuliere
> Milieu fermé : clientele captive
> Population homogéne

v Etude limitée a I'étiologie
> Facteurs déterminants : micro-organismes responsables
> Facteurs favorisants : contamination et/ou multiplication
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‘ MATERIELS ET METHODES

v Etude rétrospective de 120 foyers de TIAC
» Dans le sud est de la France : 230 ORC
» Survenus entre 1985 et 2005
» 4910 malades, 11 hospitalisations

v Définitions
» Foyer de TIAC
> Etiologie confirmée
> Etiologie suspectée

v Méthodologie de I'enquéte

» Déclenchement dés le rapport d’'une suspicion

> Equipe multidisciplinaire

» Audit des conditions de préparation des plats

+» Enquéte cas-témoins et outils statistiques (Odds Ratio et Khi2)

» Examens microbiologiques de plats témoins, denrées brutes, restes, boissons
+ Analyses d’échantillons biologiques provenant des malades et cuisiniers

<+ Mesures de redressement immédiates
> Rapport épidémiologique final
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| RESULTATS : étiologie

Confirmé Suspecté Confirmé + Suspecté
Cas Foyers Cas Foyers Cas Cas Foyers Foyers
(n) (n) (n) (n) (n) (%) (n) (%)
ST 1304 18 1335 28 2639 53,7 46 38,3
perfringens
Staphylococcus | 4eq 6 252 12 47 8,5 18 15,0
aureus
Salmonella 249 6 124 7 373 7,6 13 10,8
Autres agents 610 6 38 5 648 13,2 11 9,2
Total 2328 36 1749 52 4077 83,0 88 73,3

| RESULTATS : aliments vecteurs
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‘ RESULTATS : facteurs favorisants

Principaux facteurs favorisants impliqués

Contaminations croisées 2%
Contaminations par le personnel 3%
Contaminations des matiéres premiéres 5%
Mauvaise pratique du refroidissement 14%
Défaut de maitrise de la chaine du froid _ 14%
Utilisation de restes 16%

Défaut de maitrise de la chaine du chaud

Délai important entre la préparation et la consommation 22%

DISCUSSION : étude comparative

Sud-est de la France USA Angleterre et
France Ecosse
1985-2005 1993-1997 1993-1997 1995-1996

(notre étude) (OMS, 2001) (Olsen et al. 2000) (Evans et al. 1998)
Clostridium perfringens 15,0 4,5 21 3,0
Staphylococcus aureus 5,0 8,9 1,5 0,4
Salmonella 5,0 46,4 13,3 14,9
Autres agents 5,0 54 15,0 57,6
Dont
Virus entériques 0,0 0,1 2,0 47,6
Campylobacter 0,8 ? 0,9 0,8
Escherichia coli 1,7 ? 3,0 1,2
Shigella 0,8 0,8 1,6 0,3
Bacillus cereus 0,0 0,5 0,6 0,8
Scombrotoxine 1,7 1,7 2,5 1,0
Total de I’étiologie confirmée 30,0% 65,2% 31,9% 75,9%
Etiologie suspectée ou inconnue 70,0% 34,8% 68,1% 24,1%
Nombre total de foyers 120 2189 2751 1568
Population (million) 0,1 58 263 57

TIAC / 100 000 personnes / an 6 0,75 0,21 1,37




DISCUSSION : étude comparative

v Clostridium perfringens
» Meilleur recensement en milieu militaire : spectaculaire mais bénin
> Facteur de risque majeur : mauvaise maitrise de la liaison chaude
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Salmonella
> Meilleure exhaustivité en milieu civil : symptomatologie marquée
> S. Enteritidis et filiere ceufs

v Virus entériques

> Evans et al. (Angleterre et Ecosse) : mise en évidence dans 50% des TIAC, suite a
une recherche systématique

> Widdowson et al. (USA, 2005) : Norovirus a l'origine de 50% des TIAC ?
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Taux d’incidence

> Effet d’'une meilleure exhaustivité en milieu militaire
<+ Collectivité fermée
<+ Sensibilisation, surveillance

CONCLUSIONS

v Intérét de cette étude la revue des systemes HACCP
> Dangers a prendre en considération : facteurs déterminants
> Mesures préventives a appliquer : facteurs favorisants

v Points de satisfaction
> Intérét de I'enquéte épidémiologique multidisciplinaire
> Importance de la réalisation des plats témoins (2/3 des confirmations)

v Parvenir a un meilleur taux de confirmation des TIAC
> Recherche des agents émergents, notamment viraux (PCR), des toxines
> Accroitre les analyses sur des échantillons de malades et de cuisiniers
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